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Willkommenm Weinhof Voosen

Seit Uber einem Jahrzehnt widmen wir uns mit Leidenschaft
der Kunst, aus Genuss unvergessliche Erlebnisse zu
schaffen. Denn wir wissen: Es sind die besonderen ,
Augenblické das Glitzern eines edlen Weins im Glas,das- - - -
Lacheln beim ersten Bissen eines kostlichen Gerichts, die ‘
Warme gemeinsamer Moméntedie unser Leben
bereichern. =
Im idyllischen Herzen des Mdnchengladbacher Grungurtels ——
entstehen bei uns Tag flr Tag Momente, die bleiben:
nachhaltig, liebevoll gestaltet und voller Esprit. Hier
verbinden sich héchste Qualitat und echte Hingabe mit
aufrichtiger Gastfreundschaftir Augenblicke, die Sieund . -
Ihre Gaste noch lange in Erinnerung tragen werden. e
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Firmen & Private Welhnachtsfeier in Monchengladbact
festlich feiern im Weinhof Voosen

Sie suchen eine besondere Location ftr Ihre Firmenweihnachtsfeier in Ménchengladbach oder Umgebung?
Der Weinhof Voosen bietet den perfekten Rahafeim kleinen Team oder mit der ganzen Firma.

In unserer liebevoll dekorierten Scheune erwartet Sie eine stimmungsvolle Atmosphéare mit festlichem
Lichterglanz, kulinarischen Highlights und persodnlichem Service. Ein besonderes Highlight: unser fast 5
Meter hoher Weihnachtsbaum, der Ihre Weihnachtsfeier zu einem unvergesslichen Erlebnis macht.

Weihnachtsfeier im Weinhof Vooséhre Vorteile auf einen Blick:

x |dyllische Eventlocation am Stadtrand von M6nchengladbach

x |deal fur kleine und grof3e Firmenfeiern

x Individuelle MenUs oder Buffets mit saisonalen Spezialitaten

x Herzlicher, professioneller Service

x Festliche Dekoration & beeindruckender Weihnachtsbaum

x Catering, Deko & Senvice | | es aus einer Handn
xfestliche Stimmung garantiertn

x Kostenfreie Parkplatze direkt am Haus

Ob klassisecklegant oder rustikgemdutlich wir gestalten Ihre betriebliche Weihnachtsfeier ganz nach
Ihren Winschen.

Jetzt Termin sicheindie beliebtesten Daten sind schnell ausgebucht!
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Willkommen zu eurer 360our durch den Weinhof Voosen

Taucht ein in eine Location, die mehr ist als nur &isi®rst Blihne flr eure schonsten Momente. Dreht eucl
um, entdeckt jeden Winkel und spurt sofort die besondere Atmosphéare: historische Mauern, stilvolle Raun
Aul3enbereich, der zum Verweilen einladt.

Stellt euch vor, wie hier eure Hochzeit gefeieit vord Empfang im Grinen bis zur ausgelassenen Party in c
festlich dekorierten Scheune. Jeder Raum erzahlt seine eigene Geschichte und lasst sich ganz nach
Vorstellungen gestalten.
Ob romantisch, modern oder ganz individuell: Der Weinhof Voosen bietet euch die perfekte Kulisse
unvergessliche Events.
Jetzt entdecken, inspirieren lassen und euren grol3en Tag schon heute erleben.

Klick hier



https://my.mpskin.com/de/tour/cm6zja7ef

Restaurant Kaminzimniegemiuitlich & exklusiv

DasKaminzimmebietet Platz fur bis 28 Personeund ist ideal fur
kleine Feiern oder private Zusammenktinfte.

GenielRen SMeniis oder a la cairteeiner Atmosphére, die anglite
Stube bei Om&innerti charmant, heimelig und voller Tageslicht.

Ohne Thekenanlage, dafiir mit direktem Blick auf den stilvollen Raum, ™ (&
erleben Sie hier persdnliche Momente in entspannter, exklusiver
Umgebung.

DieEmporebietet Platz fiir bis 30 Personeand eignet sich ideal fiir|
kleinere Feiern oder exklusive Zusammenkunfte.

Geniel3en SMenis oder a la cairtecinenoffenen, einladenden
Raum der dennodArivatspharbietet und durcgrof3ziigige Flachen
ein komfortables Ambiente schafft.

Ohne Thekenanlage, daflr mit hellem, luftigen Charakter, bietet die
Empore einen perfekten Rahmen flr entspannte, stilvolle Momente.




Technische Daten & Raume

FIVIZS G I
seRER B

Ob Hochzeiten, Geburtstage oder Firmenevents i el B i .7' L1 =
dieser vielseitige Eventbereich bietet Pl&@lis 80Personen allln | i 7 A

Kulinarisch geniefRen Ihre Gadg¢miis, Buffets oder Fingerfdadgramme
ganz nach lhren Vorstellungen.

Dieeigene ThekenanlageeMusik und Lichttechnik
sowie eilintegrierter Tanzbereishrgen dafir, dass jedes Event zu einem
rundum gelungenen Erlebnis wird.

Sitzplan 60 B& Sitzplan 80 B& Weingarten



https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Sitzplan_Scheune_60.pdf
https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Sitzplan_Scheune_80.pdf
https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Weingarten_a_la_carte.pdf

Restaurant Kaminzimniegemiuitlich & exklusiv

DasKaminzimmebietet Platz fur bis 28 Personeunnd ist ideal fur
kleine Feiern oder private Zusammenktinfte.

GenielRen SMeniis oder a la cairieeiner Atmosphéare, die anglite
Stube bei Om&innerti charmant, heimelig und voller Tageslicht.

Ohne Thekenanlage, daftr mit direktem Blick auf den stilvollen Raum
erleben Sie hier personliche Momente in entspannter, exklusiver '
Umgebung.

Sitzplan e
=1
Restaurant Emporeoffen, einladend und privat 4§

DieEmporebietet Platz fir bis 30 Personeund eignet sich ideal fur # “
kleinere Feiern oder exklusive Zusammenkiinfte. \

GenielRen SMenis oder a la cartesinenoffenen, einladenden
Raum der dennodArivatspharbietet und durcgrof3ziigige Flachen
ein komfortables Ambiente schafft.

Ohne Thekenanlage, dafur mit hellem, luftigen Charakter, bietet die
Empore einen perfekten Rahmen flr entspannte, stilvolle Momente.

Sitzplanl



https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Restaurant_Empore_18_Tafel.pdf
https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Restaurant_Kaminzimmer_Tafel_14-16.pdf
https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Restaurant_Empore_bis_zu_30.pdf

Restaurant Weinkelleexklusiv & familiar

DerWeinkellebietet Platz fur bis 2@ Personen
und eignet sich perfekt fur kleine Feiern oder besondere Genussmomente.

GenielRen SMenls oder a la cairteciner Atmosphare, d@amiliar,
nah am Geschehen und dennoch exidusiv

Dieeigene Thekenanlagecht den Raum besonders flexibel und sorgt dafir,

dass Sie sich rundum wohlfufilemn charmanter Riickzugsort
mit direktem Bezug zum Eventgeschehen.

Sitzplan

Restaurant Alte Waschergesellig, exklusiv und einzigartig

DieAlte Wascheréietet Platz fir bis 24 Personen =
und ist deprivateste Raumm Weinhof. .

GenielRen SMenis oder a la carteeinem komplett aus Holz gestalteten Amblente*
dasGeselligkeit und ExKklusivigétrfekt vereint. =

Ohne Thekenanlage, dafureigener Musikanlagerleben Sie hier ungestorte
Momente in einem Raum, der durch seine warme,
natlrliche Atmosphare und stilvolle Gestaltung tiberzeugt.



https://www.weinhof-voosen.de/images/pdf/Restaurant_Weinkeller_Tafel_12-13_Personen.pdf

Unsere Melody Bar Disseldd#inzigartig feiern im schmalsten Haus Disseldorfs

Mitten im Herzen Dusseldorfs befindet sich unsere besondere MélgéieBan im schmalster'
der Stadt und voller einzigartigem Charme.

Ein stilvoller Ort fur unvergessliche Abende, private Feiern und besondere Momente in exk

Atmosphaére.

Ob Geburtstag, Firmenfeier oder ein geselliger Abend mit Freumskne Bar bietet den perfekte ™ ° \ 9
Rahmen flr kleine Veranstaltungen mit bis zu 50 Personen. Die Kombination aus urbaner £ i ‘

gemiutlichem Ambiente und personlicher Atmosphére macht jede Feier besonders. 3

Hier wird nicht einfach gefeiettier entstehen Erinnerungen. Stilvoll, individuell und mitten in

Dusseldorf.

Unsere Melody Barklein in der Grol3e, grol3 im Erlebnis
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https://www.melody-bar.de/

Denny Neumantkochender Geschaftsinhaber

Denny Neumanmeboren 1980, ist Koch, Gastgeber und kreativer Unternehmer mit einer tiefen
Leidenschatft fur Wein und stilvolle Kulinarik. Seine Karriere begann mit einer klassischen Ausbildung
am historischeBchloss Cecilienhefo er die Grundlagen der gehobenen Gastronomie von der Pike auf
erlernte.

Es folgten Stationen in international renommierten Hausern WetdEXfier Jahreszeitend dem
sudfranzosisch&hatealLesSacristaingdie seine kulinarische Handschrift nachhaltig pragten
bodenstandig, aber weltoffen, immer mit Fokus auf Qualitat, Produkt und Persotnlichkeit.

Mit demRosenmeen Mdnchengladbach schuf er einen eigenen Ort flir moderne QGastkeltur

stilvolle Verbindung aus Kiiche, Architektur und Atmosphare. Hier wurde seine Philosophie spirbar:
Essen und Trinken sind mehr als Versoigsiegsind Emotion, Begegnung und Handwerk auf
hochstem Niveau.

Als Mitgestalter des visionabam Thompsons Duisseldorf war Denny Teil eines wegweisenden
GastreKonzepts, das Industriecharme mit urbanem Fine Dining verband. Seine Projekte stehen flr
Innovation mit Bodenhaftuhgmmer gepragt von dem Anspruch, Genuss ganzheitlich zu denken.

Seine grolRe Weinleidenschaft lebt er heute im Siggnkof Voosennicht als Winzer, sondern als

Kurator und Gastgeber. Mit sicherem Gespur wahlt er Weine, die Charakter zeigen und perfekt mit seiner 1§ 1O
Kiche harmonieren. Hier bringt er zusammen, was zusammengehort: ehrliches Essen, gute Weine und e
echte Gastfreundschaft.

Denny Neumaninein Koch mit Haltung, ein Gastgeber mit Vision und ein Unternehmer, der Genuss %
erlebbar macht. \



Manuel Lai HolteRestaurantleitung

Von Geburt an wManuel Lai Holtexng mit den sardischen Wurzeln seiner Familie
verbunden. Das warmherzige Land, gepragt von Tradition, Lebensfreude und kulinarischen
Genussen, formte seine Kindheit und weckte friih seine Begeisterung fir gutes Essen.

Schon in jungen Jahren wusste Manuel, da€ectereine grol3e Rolle in seinem Leben

spielen wirde. Dennoch entschied er sich zunachst flr einen anderen Weg und absolvierte
eineKfzLehre In der Werkstatt entdeckte er seine Leidenschaft fur TetdmE&chrauben,

Tufteln und Wiederbeleben alter Fahrzeuge schulte sein handwerkliches Geschick und seineg
Geduld.

Doch das Feuer flurs Kochen brannte weiter.
Auf der Suche nach einer neuen Herausforderung folgte Manuel schlie3lich seine

verschiedenen Kiichen, lernte vielfaltige kulinarische Einflisse kennen und entwicf:
eigenen Sfil gepragt von Leidenschaft, Prazision und einem feinen Gespur fir Arg

Seit2017stehtMa n u e |  a | genaemsarA PDemy Nedmanim Weinhof Voosen
Dort verwohnt er die Gaste mit kreativen Gerichten, Herzlichkeit und einem
unverwechselbaren Gespur flir Genuss.

Seit 2023 hat Manuel zudem eine neue Leidenschaft eseaddlain Mit grofdem
Interesse vertiefte er sein Wissen tber Rebsorten, Anbaugebiete und Harmonien zwis¥
Speisen und Wein. Heute begeistert Reataurantleiteiie Gaste nicht nur mit seiner
Klche, sondern auch mit seiner charmanten Art, Geschichten tUber Wein zu erzahlen und
unvergessliche Genussmomente zu schaffen.

Und nach seinen eigenen Waitsall das nocviele weitere Jahre so bleiben



Fingerfoodprogramm zum Empfang
Exquisite Empfangsvariatiorietier stilvolle Auftakt

Der erste Eindruck setzt den Ton flr das gesamte Event.

Mit unserem exklusiven Fingertféddgramm gestalten Sie

einen Empfang, der Leichtigkeit, Eleganz und kulinarische
Raffinesse auf hochstem Niveau vereint.

Fein komponierte Happchen, kunstvoll angerichtet und
geschmacklich prazise abgestimmt, laden Ihre Géste dazu ein, den
Moment entspannt zu geniel3en.

Ob filigrane Canapés, kreative Miniaturen oder raffinierte
Kompositionei jedes Element ist darauf ausgelegt,
Genuss und Asthetik harmonisch miteinander zu verbin

Unsere Auswahl lasst sich individuell auf Ihre Veranstalt
abstimmen und spiegelt Ihre persénliche Handschrift wi
So entsteht ein Empfang, der nicht nur kulinarisch tberz
sondern eine besondere Atmosphéare schtilffoll, "
einladend und unvergesslich.

Ein Auftakt, der Erwartungen nicht nur erfullt, e
sondern ubertrifft.

Auswahl unserer Flammkuchen
z.B. Elsasser Art, BBQ, Ziegenkase
*

gebackene Garnele auf hausgemachtsasi@® Sauce

*

Lachs Crepinelle
geraucherter Lachs im Crepemantel mit Hhi§enf

*

Auswahl verschiedener Bruschetta Variationen

z.B. Tomate und LaeRgotta Cremé, Ziegenkase, Oliventapenad

*

geflllte Rindercarpaccso
*

Spanische Croquettas

. Per s
p. Per s

3-teiliges Programm b f |
5-teiliges Programm h vy |
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Signatur Fingerfood Experiendgusiness Dining auf hochstem Niveau
im Olivensud pochiertes Rinderfilet mit Olivencreme

*

Wenn Business auf Exzellenz trifft, entsteht ein Abend, der mehr ist :
Tatar vom Socké&yildlachs
*

als ein Programmpurikein Erlebnis.

Tatar vom Rind mit Salsa Verde und Croutons

*

Unser exklusives Fingerfdddnu interpretiert klassische Dinner
Kultur neu und verbindet sie mit der Eleganz moderner Haute

Cuisine. Crispi Tuna mit Jalapenos

*

Coquille St. Jaques auf Blumenkohlrisotto
*
Gambas in SéBauetrSauce
auf Cocoessemise

*

In prazisen inszenierten Sequenzen servieren wir eine Auswe
erlesener Kompositionen, die in ihrer Leichtigkeit tberrascher
zugleich durch Tiefe und Raffinesse tberzeugen.

Jeder Gang ist ein fein abgestimmtes Zusammenspiel aus Te

Aroma und Asthetikkreiert fiir Gaste, die das Besondere erw: . :
geraucherter Norwegischer Lachs

mit BasilikumMayonnaise und Flusskrebsen

Ob edle Produkte, saisonale Raritdten oder international insp )

Akzente: Unsere Kiichenphilosophie folgt dem Anspruch, aus’
hochwertigen Zutaten unverwechselbare Genussmomente zu
formen. Préasentiert in stilvoller Zuriickhaltung, entfalten die =
einzelnen Kreationen ihre Wirkung ganz sulntitl bleiben
dennoch eindrucksvoll in Erinnerung.

Kalbscarpaccio mit Ziegenkése aus der Vendeé
gefullt und Oliveitapenade

*

Kl63chen von Edelfischen mit Krustentierschaum
*

hausgemachte Frikadelle von Rind und Kalb auf Gewdurzlin

Dieses Format schafft eine Atmosphare, die gleichermal3en e .

wie kommunikativ ist. Es ermoglicht Begegnung auf Augenhol
ohne auf kulinarische Tiefe zu verzi¢heamflieRendes
Zusammenspiel aus Genuss, Asthetik und Gespréach.

*

Yakitori vom Schwein in hausgemachter Backpflaumensat
*

7

5-teiligesProgramm | ¥ , Yy y U4 p. Pe1

Ein Abendkonzept, das Genuss und Networking e ALy .Herson

auf elegante Weise vereint



X1 Mas Menil immer wieder gern

Das Menih | mme r  w iiseeth &lassisghes, Irelfevoll zusammenge8telites4GangaVahlmeniidas
traditionelle deutsche und européaische Kiche auf gehobenem Niveau prasentiert.

Lassen Sie Ihren Géasten die Wahl
Wahlen Sie zwischen den verschiedenen Vorspeisen, Hauptgdngen und Dessertvarianten

Vorspeisen Hauptgénge Dessert
v Salat von Feldsalat & Granatapfel kross auf der Haut gebratenes Zanderfilet Baba au Rum
mit Orangenfilets und Zitrora&finaigrette mit Ananas Sauerkraut, Crispy Reis mit Gewdrzreduktion undanilieeis
wahlweise Pulled Pork und Edamame
mit Kroketten vom Kabeljau oder gebackenen Feta Sl oder
Kaseauswahl von Affineur Volker Waltmann
oder . . ;
Rinderroulade Classic Feigensenf
und unserem hausgebackenen Schwarzbrot

Suppe vom Hokkaido Kiirbis Thai Style uisotwnnt Kartofielkiolsen
mit Wildfanggarnelen gebacken
oder

v+ Butternut Kiirbis
mit Camembert, Datteln, Walnuss und Portwein Schalotten

p. Person

I Gang Men¢ VY, \yy
p. Person

r Gang Meng¢ 1Y, Yyuy

cC\



X1 Mas Meni mal was anderes

Das MeniA ma |l w a sst ein irdagveselietfevoll zusammengesiatites 4GangeWahimenii
mit modernen, regionale und mediterran Einfliissen. Die Gerichte zeichnen sich durch saisonale Produkte,
frische Krauter und handwerkliche Zubereitung aus.

f‘-;'-;‘ N O Lassen Sie lhren Gasten die Wahl
R Rt 5 Wahlen Sie zwischen jeweils drei Vorspeisen, Hauptgangen und Dessertvarianten
\Vorspeisen Hauptgange Dessert
Trilogie von der Garnele Norwegischer Lachs griesischer Orangenbisquite
mit stiR saurem Butternut Kiirbis auf Chicoréesalat, Orangenfilets, Mohn mit Bienenstich Crunch,
und Feigen Kartoffelptiree mit Comte Orangenfiltes ur@onfit
dazu Salzkaramelleiscreme
oder oder
. . .. oder
pochiertes Rinderfilet Hirschriicken Elsésser Art
mit Olivencreme, Rucola, Parmesan und mit Pastinaken Plree, getrockneten Friichten Kéaseauswahl von Affineur Volker Waltmann
getrocknetefomaten Balsamico Champignons, Apfelrdtkoh Feigensenf
und unserem hausgebackenen Schwarzbrot
Oder oder
v Salat von Feldsalat & Granatapfel v Butternut Kirbis Medaillons

mit Orangenfilets und Zitronéﬂnaigrette mit Camembert, Datteln, Walnuss und Portwein Schalotten

wahlweise

mit Kroketten vom Kabeljau oder gebackenen Feta
Per son

Per son

N

] Gang Meng¢ VY, yuy
r- Gang Meng¢g 1Y, yy U0
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Men¢ AGans I m Gl ¢cki
Lassen Sie sich verwohnen und verbringen Sie gemeinsam
Freunden oder Kollegen genussvolle Stunden in weihnachtlic

Atmosphare des Weinhof Voosen.

Unser Men¢ AGans im GI ¢cki
durch die schonste Zeit des Jahres ein und bietet die Wahl zv
verschiedenen Vorspeisen, Hauptgangen und Desserts.

Freuen Sie sich auf knusprig gebratene Gansebrust mit klassi
winterlichen Beilagen, raffinierte Vorspeisen und festliche
Dessertkreationen, die den Geschmack der Weihnachtszeit pr
einfangen.

So kénnen lhre Gaste ihr personliches Lieblingsmeni zusarm
und den Abend ganz nach ihrem Geschmack geniel3en.

AGans iinein ®eihnacktdineni voller Genuss, Traditiol
festlicher Momente.

Meng¢ i n | G2angen 1Y, yy Uu
Men¢ in r G2ngen 1Y, yy U

V% vegetarische Variante

Vorspeisen

o t“i,";_’ Trilogie von der Garnele
\;}f, mit siiR saurem Butternut Kiirbis
| und Feigen
o
A ‘.\ s Oder
3y %l
iV G2 st ez u¥ BalanvenrFeldsalat & Grapatapfelc h e n
¢ \».' . gE% mit Orangenfilets und Zitron&hnaigrette
o e onrs 1
ete b wahlweise
ok it
. “: 2 mit Kroketten vom Kabeljau oder gebackenen Feta
')."-:::}.‘J_.‘ e
oy, HANGL Hauptgang
i e :’
’i«- i Unsere Gansebrust frisch aus dem Ofen
s ,,'""»,;;‘, t mit Apfelrotkohl, Maronen, Bratapfel und hausgemachten Kartoffelkno
T "4\~
b ;‘:"i ; o & oder
R e TR S R
)y APed. E° A,"o.‘,«c.. .. - -
o T S V¢ Butternut Kiirbis Medaillons
N 'f -(): % mit Camembert, Datteln, Walnuss und Portwein Schalotten
. e
£ rafes
iy o ST Dessert
_f:?o ..,j‘*;‘ " >
T SRV A Rt
R P, 1 Baba au Rum
AN !;‘.%"" ’ mit Gewdrzreduktion undnilieeis
e ry Mo oder
. 2t Kaseauswahl von Affineur Volker Waltmann
Feigensenf

und unserem hausgebackenen Schwarzbrot



Unsere Weihnachtsbuffets e O
Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Weihnachtsbuffets fir :
Gruppen ab 30 Personen.

Ob traditionell und herzhaft oder kreativ und modern interjretiert IEI "'
unsere Buffets vereinen die schonsten Aromen der Weihnachtszeit unc Ny "hh Wil
bieten fur jeden Geschmack das passende Genusserlebnis. Mit i : ,
hochwertigen Zutaten, liebevoll zubereiteten Spezialitaten und festllche‘ﬁ*" ‘“Eﬂ ,-%:H P
Dessertkreationen schaffen wir den perfekten Rahmen fir lhre i o BE
Weihnachtsfeier. N -\!-E LR

Oh du Frohliche o IR
Unser klassisches Weihnachtsbuffet mit beliebten Festtagsgerichten, -
winterlichen Beilagen und traditionellen Spezialitaten. Vertraute Aromen e i
und herzlicher Genuss sorgen fur eine gemiutliche und festliche Y
Atmosphare. R i ot

Weihnachtsméarchen . S

Ein Weihnachtsbuffet mit kreativen Ideen und modernen Akzenten. 018 o
Traditionelle Zutaten und weihnachtliche Klassiker werden raffiniert neu F Ll 7

interpretiert und verbinden Festtagsstimmung mit kulinarischer Vielfalt. | - . ‘
Wir winschen Ihnen und Ihren Géasten genussvolle Stunden und eine B* " ;,‘

wundervolle Weihnachtszeit. “




AOh du Fr°hlicheh

Vorspeisen

Plato Mixto
Salami / Kasespezialitateraimon Serrano / Chorizo/ Manchego
s Strauchtomaten / Buffdlozzarella / Basilikum / Balsamessig
V4 Antipasti Variation / verschieden Dips
v Falafel/Tajiniesauce
s Rucola Salat / Zitrone /Parmesan / Walniisse
Unsere hausgemachte Butter mit hausgebackenem Schwarzbrot &
Baguette

Hauptgange
v+ Butternut Kiirbis aus dem Ofen

Granatapfel/Rasl Hanout/Tajine Joghurt /geréstet Mandeln
Burgundergulasch /Rotkohl /Champignons / Rotwein
Hahnchengeschnetzeltes / Waldpilzrahm
Zanderfilet /glasierten Spitzkohl
Kartoffeln /Spatzle

Dessert
Apfel Crumbel im Glas
CremeBrilee
OrangerBisquif Orangenfilets ¥anilieeis

ry,yy U4 p.Person

AUnser Wei hnacht s m?

Vorspeisen

Klrbissuppe Thai Style mit gebackener Garnele am Tisch serviert
Gambas al Ajillmit Knoblauch, Peperoni, Rosmarin und Olivendl
v+ Auswahl verschiedemfertipastimit Dips
V% Strauchtomaten nBiiffeiMozzarell®asilikumund Balsamessig
Cesafalaimit Cesaidressing, Croutons, Parmesan ,knusprigen Speck
Unsere hausgemachte Butter mit einer Auswahl hausgebackenem Brc¢

Hauptgange

v Butternut Kiirbis aus dedfienmit Granatapfel, RasHanout,
Tajine Joghurt und gerostet Mandeln
Kabeljau mit Dijoisenf Beurre Blanc glasierte Birnen, Bohnen
Hirschgulasch Elsasser Art mit Rotkohl , Pilzen, getrockneten Frichter
Perlhuhnbrust auf Spitzkohl
Kartoffeln a la Creme , Spatzle, Semmelkntdeln

Dessert

TarteTatin
live an der Bar gesturzt und serviert
mit Vaniliecremeeis
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Bausteine zum austauschen oder erweitern
Exklusive Genusskompositionendividuell fir Sie gestaltet

Kulinarik ist Ausdruck von Persdnlichkeit und Stil.
Deshalb verstehen wir unsere Menus und Buffets nic!
starres Konzept, sondern als fein abgestimmte Komp
die sich ganz nach lhren Wiinschen formen lasst.

Mit unseren exklusiven Genussbausteinen eréffnen wir
die Mdglichkeit, einzelne Komponenten gezielt auszutau:
zu veredeln oder neu zu arrangieren.

Ob erlesene Delikatessen, saisonale Raffinessen
oder personliche Lieblingskreatidngdes Detail wird
grof3ter Sorgfalt auf Ihre Vorstellungen abgestimmit.

So entsteht ein unverwechselbares Genusserlebnis,
Handschrift tragt und lhre Veranstaltung auf besonder
pragt. Individuell, stilvoll und bis ins kleinste Detail d

Unser Anspruch ist es, Ihre Vision kulinarisch erlebba
machen mit Feingefuhl, Kreativitat und héchster Qualiia -

Wir beraten Sie gerne und unterstitzen Sie dabei, Ihr
personliches Wunschmeni zu kreieren.



Weitere Vorspeisen

A Carpaccio vom UBeef / Rucola / Parmesan A
A Vitello Tonnato / Thunfisch / Sardellen / Kapern A
A Rosa Roastbeef / hausgemachte Remoulade nach alter Art ki A
A Wildfanggarnele / Aglio e Olio A
A Geraucherter & gebeizter Lachs / Meerrettich .
A Bauernsalat /Oliven A
A Spanische Croquetten / Aioli ohne Ei A
A Gebackener Feta Kase A
A Falafel e A
A Austern / Roh oder gratiniert mit Comte und Spir e Lg, / ﬁ
A
Weitere Suppen 2
A Saisonale Suppe / Blumenkohl / Tomate / Kulis A
A Huihnersuppe WA
A Sauerampfer Cremesuppe mit griinem Pfeffe A :
A Kartoffelcremesuppe / Speck / Croutons A

Weitere Beilagen

A
A
A

Kartoffel Rosti / Kartoffel Gratin / Bouillion Kartoffeln
Rosmarin Kartoffeln
Kase Spatzle / Spatzle mit Speck und Zwiebeln

Weitere Hauptgange zur Wahi

Putengeschnetzeltes in Waldpilzrahm
Schweinefiletmedaillons mit Champignons
Tafelspitz vom Kalb in Meerrettichsauce
Hirschgulasch mit Trauben und Preiselbeeren dazu hausgemachte
(saisonal)

Ragout von Atlantikischen in Sauce Vin Blanc
LachsSpinat Lasagne

Rinderroulade Klassik mit Rotkohl und Kl63en

Cog au Vin vom Perlhuhn in Rotweinsauce
Kalbsgeschnetzelte Ziricher Art

Lachsfilet auf Blattspinat

Hahnchenbrustfilet mit Tomate Mozzarella gratiniert
Gratiniertes Ratatouille

Blumenkohl mit brauner Butter nach Omas Art
Gratinierter Hummer

Gebackener Kirbis / Rdslanout / Rosinen

_LachsSpinat Lasagne

Burgunder Braten / kraftige Jus / Champignons
Zanderfilet / Dijon Senf Spitzkohl Gemtise

Weitere Desserts

A TarteTartinmit Vanilleeis vor den Gasten gestiirzt
A Orangen Pita / GraMarniersaisonale Friichte
A Warmer Apfelstrudel vor den Gasten serviert / Vanillesauce



Mitternachtssnacks
MitternachtssnadkDer genussvolle Abschluss eines besonderen
Abends

Wenn die Nacht ihren HOhepunkt erreicht, sorgt unser Mitternachtssnack fr den perfekten £
lhrer Veranstaltung. Nach Stunden voller Genuss, Musik und besonderer Momente schafft er g«
das, was Gaste lieben: Warme, Geselligkeit und noch einmal echtes Wohlftihlambiente.

Mit ausgewahlten herzhaften Spezialitaten, frisch zubereiteten Klassikern und liebevoll angeric
Kdstlichkeiten wird aus einem kleinen Snack ein weiterer Hohepunkt des Abends. Der Duft fri
servierter Speisen, entspannte Gesprache und das gemeinsame Geniel3en machen diesen Moment
etwas Besonderem.

Unser Mitternachtssnack verbindet Qualitat, Atmosphare und Genuss auf stiMoleideiskas
Extra, an das sich Ihre Gaste noch lange erinnern werden.
Fur lange Nachte. Fur besondere Feiern. Fir den perfekten letzten Eindruck.

Currywurst mit hausgemachter Currysauce Yoy l:I\
Mini Hamburger mit unserer Burger Sauce St ¢ck &8
Auswahl verschiedener Flammkuchen FI ammkuchen #

K@2sebrett vom Affineure Waltmann mit ungs




Exklusive Getrankekompositionenaximale Freiheit fiir Ihr Eventiih.

Ein stimmiges Getrankekonzept vollendet jedes Event.

Deshalb verstehen wir unsere Getradnkepauschalen nicht als starres
Arrangement, sondern als flexibel gestaltbare Kompositimduell
abgestimmt auf Ihren Anlass, Ihre Gaste und Ihren personlichen Stil.

Sie entscheiden, was serviert wird:

Alle Komponenten lassen sich nach Ihren Winschen auswahlen,
austauschen und neu kombinieren. Besonders hervorzuheben ist unsere
Weinkarte mit tiber 500 Positioiieron klassischen Favoriten bis hin zu
exklusiven Entdeckungen.

Erganzt wird das Angebot durch charakterSaykatur®rinks,
hochwertige Spirituosen, ausgewahlte Biere sowie anspruchsvolle {
alkoholfreie Kreationen. ¢

So entsteht eine malRgeschneiderte Getrankebegleitung, die sich ki

in der Qualitat.

Fur Sie bedeutet das maximale Gestaltungsfreiheit, transparente P] -
und ein Getrankekonzept, das wirklich zu Ihneri pass L
Kompromisse. -

Unser Anspruch ist es, Genuss nicht nur zu servieren, sondern z
Inszenieren personlich, stilvoll und bis ins kleinste Detail durchda
wird lhre Veranstaltung auf elegante Weise auf ein neues Niveau gehoben.



Getrankeabrechnung nach Verbrauch

FUr unsere Veranstaltungen rechnen wir Getranke transparent nach
tatsachlichem Verbrauch ab. Sie zahlen nur, was lhre Gaste wirklich
konsumierenDie Abrechnung erfolgt auf Basis der vereinbarten Einzelpreise
und bietet Ihnen volle Kostenkontrolle ohne unnotige Uberschiisse.
Ideal fur Veranstaltungen mit variilerender Gastezahl und eine faire,

nachvollziehbare Kostenstruktur.

oder wahlen alternativ eine unserer Bausteinpauschalen.

Getrankepauschale Kle ‘
(Ohne Zeitbegrenzung) !

Biere
Lahnsteiner Pils, Jever Fun, Bolten | »
Weizen und Weizen alkoholfrei ’

Wasser & Co |
Purezza Wasser Stilb@rudel CoceCola, Cola li¢ -
Fanta, Spritejerschieder@aftaindScho

Kaffeespezialitaten und Heil3getra
Espresso, Café Crema, Milchkaffee, Latte Ma
Verschiedene Tees
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Getrankepauschale Weinhof Voosen |
(ohne Zeitbegrenzung)

Biere
Lahnsteiner Pils, Jever Fun, Bolten Ur Alt,
Weizen und Weizen alkoholfrei

Wasser & Co
zza Wasser Stilb@rudel CoceCola, Cola light, Cola Zero,
Fanta, SpriteserschiedergaftaundSchorlen

Kaffeespezialitdten und HeilRgetranke
3sso, Café Crema, Milchkaffee, Latte Macchiato, Cappuccir
,Verschiedene Tees

Weine
Grauburgunder QbA trocken
Weingut Gie®ippel, Pfalz, Deutschland

Regent & Merlot
Weingut PettWetz, Rheinhessen, Deutschland

Anette Closheim Rose
Weingut Anette Closheim Nahe
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